Menw de Noél, X2

Menu unique servi
le 24 au soir et 25 décembre a midi

55,00 € (60,00 € avec fromages)

Truite fumée, pomme Granny Smith,
chévre de la verte colline aux herbes et noisettes torréfiées
Smoked trout, Granny Smith apple, green hill goat cheese with herbs
and roasted hazelnuts

Ou/Or

ay, Foie gras mi-cuit,
“Z\\ poire caramélisée et brioche au sésame
Semi-cooked foie gras, caramelized pear
and sesame brioche

D

\

Queue de lotte 4 la Mondeuse, pain d’épice,
polenta de fruits secs et figue rétie
Monkfish tail 4 la Mondeuse, gingerbread,
dried fruit polenta and roasted figs

Ou/Or

Poularde farcie aux marrons et champignons
Chicken stuffed with chestnuts and mushrooms

Faisselle nature, créme ou coulis de fruits rouges
Yoghurt cheese served with cream and red fruit coulis.

Ou/Or

Assortiment de fromages des Savoie
Choice of cheeses from Savoies, price per piece

Dessert de Noél chocolat, amandes
Chocolate Christmas dessert, almonds

Ou/Or

Délice aux fruits exotiques
Exotic Fruit Delight




